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Piemonte D.O.C. Brachetto

Nome: Piemonte  Brachetto D.O.C. 
Regione: Piemonte 
Vitigni: Brachetto 
Annata: 2017 
Vigneti: controspalliera con forma di potatura guyot 
Altitudine: 250 metri s.l.m. 
Clima: 2900 ore somme termiche 
Tipologia terreno: medio impasto tendente all’argilloso 
Età vigneti: 25 anni 
Densità di impianto: 2,40 m x 0,90 m 
Resa per ettaro: 90 q.li 
Vendemmia: prima quindicina di settembre 
Vinificazione: pigia - diraspatura; vinificazione in acciaio 
 
con rifermentazione al riparo dall’ossigeno in autoclave, 
sino al raggiungimento del giusto equilibrio tra sovrapressione 
sviluppata e grado zuccherino residuo 

Affinamento: acciaio 
Gradazione alcolica: 5,5 % 
 
Caratteristiche organolettiche 
Colore: rosa cerasuolo 
Profumo: note floreali caratteristiche 
Sapore: equilibrato e ben proporzionato 
 
Capacità bottiglia: 0,75 L 


